
 

 

 

 



1. Общие положения 

 1.1. Настоящее Положение об организации питания 

обучающихся Муниципального казенного общеобразовательного учреждения 

«Торбеевская основная школа имени А.И. Данилова» (далее – Положение) 

разработано в соответствии  

1.1.1.Федеральным законом от 29.2012г. №273-ФЗ «Об образовании в 

Российской Федерации» статьи 37;  

1.1.2.Уставом МКОУ «Торбеевская ОШ»;  

1.1.3. Санитарные правила СП 12.4.3648-20 "Санитарноэпидемиологические 

требования к организацииям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления 

детей и молодежи» " (утверждены постановлением Главного санитарного 

врача Российской Федерации от 28.09.2020 №28)  

1.1.4. Санитарно-эпидемилогические правила и нормыСанПин 2.3/2.4.3590-20 

«Санитарно – эпидемиологические требования к организации общественного 

питания населения» (утверждены постановлением Главного санитарного 

врача Российской Федерации от 27.10.2020 №32)  

1.2. Положение разработано в целях организации полноценного горячего 

питания обучающихся, социальной поддержки и укрепления здоровья 

детей, создания комфортной среды образовательных отношений. 

1.3. Основными задачами при организации питания обучающихся в школе, 

являются: 

1.3.1. обеспечение обучающихся питанием, соответствующим 

возрастным физиологическим потребностям в пищевых 

веществах и энергии, принципам рационального и 

сбалансированного питания; 

1.3.2.гарантированное качество и безопасность питания и пищевых 

продуктов, используемых в питании; 

1.3.3.предупреждение (профилактика) среди обучающихся 

инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором 

питания; 

1.3.4. обеспечение социальной поддержки обучающихся; 

1.3.5.пропаганда принципов здорового и полноценного питания. 

1.4. Настоящее Положение определяет: 

1.4.1.общие принципы организации питания обучающихся; 

1.4.2.порядок организации питания в школе; 

1.4.3.порядок организации питания, предоставляемого на бесплатной 

основе. 

1.5. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, 

регламентирующим деятельность школы по вопросам питания, 

принимается на педагогическом совете и утверждается (либо вводится 

в действие) приказом директора школы. 



1.6. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и 

дополнения к Положению принимаются в порядке, предусмотренном 

п.1.5. настоящего Положения. 

 

2. Общие принципы организации питания в ОО. 

 
2.1. При организации питания ОО Санитарно-эпидемилогические правила и 

нормы СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно – эпидемиологические требования 

к организации общественного питания населения» 

2.2. ОО, в соответствии с установленными требованиями 

Санитарноэпидемилогические правила и нормы СанПин 2.3/2.4.3590-20 

«Санитарно – эпидемиологические требования к организации общественного 

питания населения» и в соответствии с договором безвозмездного 

пользования, предоставляет: 

    2.2.1. производственные помещения для хранения пищи, оснащенные 

необходимым торгово-технологическим оборудованием (механическим, 

холодильным, тепловым, весоизмерительным), стеллажами, инвентарем; 

   2.2.2. силовую энергию, горячую и холодную воду, отопление и освещение 

для отпуска пищи, помещения для приема пищи, снабженные 

соответствующей мебелью. 

   2.2.3. ОО разрабатывает и утверждает порядок питания обучающихся 

(режим работы столовой, время перемены для принятия пищи, график питания 

обучающихся). Осуществляет за свой счет капитальный, текущий ремонт и 

реконструкцию помещений пищеблока, эксплуатацию и ремонт всех 

инженерных коммуникаций (в пределах бюджетного финансирования, 

предусматриваемого для этих целей). Для повышения технического уровня и 

технологического процесса в школьной столовой осуществлять дооснащение 

и замену весоизмерительного оборудования, мебели в соответствии с 

установленными нормами (в пределах бюджетного финансирования, 

предусматриваемого для этих целей). 

2.3.Администрация школы обеспечивает принятие 

организационноуправленческих решений, направленных на обеспечение 

горячим питанием обучающихся, принципов и санитарно-гигиенических 

основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной 

работы с родителями (законными представителями) обучающихся. 

2.4. Питание обучающихся организуется за счет средств субвенции местного 

бюджета. 

2.5. Для обучающихся школы предусматривается одноразовое горячее 

питание (завтрак). 

2.6. Питание в школе организуется на основе примерного меню горячих 



школьных завтраков и обедов для организации питания детей 7-10 и 11-18 лет 

в общеобразовательных организациях Смоленской области. 

Реализация продукции, не предусмотренной утвержденными перечнями и 

меню, не допускается. 

2.7. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья 

и пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся, должны 

соответствовать Санитарным правилам СП 12.4.3648-20 

"Санитарноэпидемиологические требования к организациям воспитания и 

обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи» 

3. Финансирование расходов на организацию питания 

3.1. Финансирование расходов на организацию питания в школе может 

осуществляться: 

   3.3.1.за счет средств муниципального бюджета 

   3.3.2.за счет средств областного бюджета. 

3.2. Субсидии из муниципального бюджета носят целевой характер и не 

могут быть использованы на другие цели. 

4. Порядок организации питания в ОО. 

4.1. Ежедневно в обеденном зале вывешивается меню, в котором 

указываются 

названия блюд, их объём (выход в граммах). 

4.2. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в 

полном объеме 5 дней - с понедельника по пятницу включительно в 

режиме работы школы. В случае проведения мероприятий, связанных с 

выходом или выездом обучающихся из здания ОО, столовая 

осуществляет свою деятельность по специальному графику, 

согласованному с директором школы. 

4.3 Режим питания в школе определяется в соответствии с Санитарные 

правила СП 12.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования 

к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и 

молодежи» 

4.4.Часы приема пищи устанавливаются в соответствии с графиком питания 

и в соответствии с Санитарными правила СП 12.4.3648-20 

"Санитарноэпидемиологические требования к организациям воспитания и 

обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи» 

4.5. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических 

режимов осуществляет бракеражная комиссия, созданная приказом директора 

школы. Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал. 

4.6. Контроль за качеством, сбалансированностью и организацией питания, 



соблюдением санитарно-гигиенических правил осуществляет комиссия, в 

состав которой входят: ответственный за организацию питания, председатель 

ПК, председатель родительского комитета. 

4.7. Классные руководители организуют разъяснительную и 

просветительскую работу с обучающими и родителями (законными 

представителями) о правильном питании, несут ответственность за 

организацию питания обучающихся класса. 

4.8. Учителя-предметники сопровождают обучающихся в столовую для 

принятия пищи в соответствии с графиком питания, утверждённым 

директором школы, контролируют мытьё рук обучающимися перед приёмом 

пищи и их поведение во время завтрака. 

4.9. В школе предусматривается централизованное обеспечение обучающихся 

питьевой водой, отвечающей гигиеническим требованиям, предъявляемым к 

качеству воды питьевого водоснабжения. 

4.9.1. Свободный доступ к питьевой воде обеспечивается в течение всего 

времени пребывания детей в школе.   

 

 

 


